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Baccalauréat Professionnel

Commercialisation et Service en Restauration AQ &

Objectifs

Cette formation accélérée permet I'acquisition d'une qualification
professionnelle en Restauration pourles éléves issus de la filiere générale,
professionnelle ou technologique. Elle est aussi ouverte a des jeunes étudiants ou
non qui veulent se réorienter et se former aux métiers de la Restauration et plus
particulierement de la salle. Le titulaire d'un Bac Professionnel Commercialisation et
Service en Restauration pourra intégrer une équipe dans toutes formes de
restauration ou poursuivre ses études en BTS MHR ou en Mention
Complémentaire.

Durée de la formation  1AN
Rentréedesclasses:enseptembreetexamenenseptembrel'année suivante.

Organisation de la formation : 22 semaines en lycée et 22 semaines en entreprise

Vacances scolaires : vacances de Printemps ainsi que le mois d'aolt précédant
I'examen.

Recrutement
Cette formation est accessible a :

- tout éléve de niveau Bac, titulaire ou non (Bacs Généraux, Professionnels
ou Technologiques quel que soit le secteur)

- a un étudiant de BTS, Licence... ou a un jeune entré dans le monde du travail et
désireux de changer de secteur d'activité
-un éleveissude Bac Pro Cuisine désireux de compléter sa formation avec la valence

inverse et d’obtenir son dipléme en Restaurant

Enseignements

Domaine professionnel : Travaux pratiques

Ateliers Expérimentaux

Technologie Professionnelle

Gestion, Droit et Economie

Mathématiques

Langues Etrangéres (Anglais, Espagnol)
Sciences Appliquées a I'Alimentation et PSE
Education Physique et Sportive

Domaine général :

Horaires hebdomadaires: Enseignement professionnel 16h

Enseignement général 11h

Pour I'examen, les titulaires d'un Bac sont dispensés de certaines épreuves
d'enseignement général. Les titulaires d’un Bac Pro Cuisine ont aussi diverses
dispenses.

Poursuites d'études
a En BTS MHR, apres une année de tronc commun, les étudiants choisiront
une option :

v Option A : Management d’unité de Restauration

v Option B : Management d’'unité de Production Culinaire

v Option C : Management d’unité d’'Hébergement

0 En Mention Complémentaire (Sommellerie, Barman, Organisateur de

réception, Accueil Réception... )

Perspectives professionnelles

Le bachelier pourra trouver de I'embauche en France ou a I'étranger en restaurant
gastronomique, brasserie ou autre...

Cette formation débouche sur 100% d'insertion professionnelle.

Aprés une période d'adaptation, le jeune pourra accéder a des postes a

responsabilités, créer son entreprise...

Inscription  contactez le Secrétariat de Scolarité
Pour tout savoir sur les formalités de recrutement et le dép6t des dossiers de candidatures.




